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SEBZELI MAKARNA

250 gram mantar

2 cay kasigi hardal

3 dis sarimsak

yarim patlican

1 adet kirmizi biber

250 gram Bizim Mutfak Kalem Makarna

1 corba kasigi Bizim Mutfak Misirézi Yag
1 cay kasigi Pulbiber

1 cay kasigi kekik

Mantarlar dérde bdllp patlican ve kirmizibiberi yarim ay seklinde dograyin. Mantarlar siviyagda hafifce
kavurun. Hardal, sarimsak, pulbiber, kekik ve dogranmis sebzeleri ekleyin. 5 dakika kadar, agir ateste sebzeler
sularini gekene kadar pisirin. Tuzunu ayarlayin. Diger tarafta makarnayi 9 dakika haslayip siiziin. Mantarl
karisimi haglanmis makarna ile karistirip servis tabagina alin.
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