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SEBZELI MAKARNA

Malzeme:

Yarim paket makarna

1 su bardagi konserve bezelye
2 orta boy kabak

4 orta boy domates rendesi

1 blyUk sogan

2 dis sarimsak

5-6 adet kiltir mantari

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Yapiligt:

1 kasik yagi kizdirip dogradiginiz sogani ve hafifce dovdiginiz sarimsaklar kavurun. 2-3 pargaya ayirdiginiz
mantarlari ve halka halka dogradiginiz kabaklari tencereye ilave edip 5-6 dakika karistirarak kavurun.
Domatesleri rendeleyip bezelyelerle birlikte tencereye katip 5 dakika kadar pisirin. Tuz ve karabiber ilavesiyle
tencereyi ocaktan alin. Bir tencerede yeteri miktarda tuz ilavesiyle suyu kaynatin. Kaynayan suya makarnalari ve
1 kagik yagi ilave edip 10-15 dakika kadar arasira karigtirarak pigirin. Makarnay siizlip, sebzelerle karigtirin.
Finni 150 derecede 1sitip, makarnali malzemeyi cam firin tepsisine yayin. Uzerine kasar rendesini serpip 30
dakika kadar firinda pisirin.
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