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SEBZELI MAKARNA

400 gr penne makarna

1 corba kagigi icim Tereyag

150 gr brokoli, kiiguk cigeklere ayriimig

150 gr kugkonmaz, kabaca dogranmig

10 adet geri domates

120 gr Igim Krem Peynir

50 gr Igim Kagar Peyniri, rendelenmis

%2 limonun suyu ve kabugu rendesi

Feslegen yapraklari, tuz, taze ¢ekilmis karabiber

Bir tencerede kaynattiginiz suya bir tutam tuz atin ve makarnalari biraz diri kalacak sekilde haglayin.
Makarnalarin pismesine 2 dakika kala tencereye brokolileri ekleyin. Ocaktan alin ve siizln.

icim Tereyag@ini genis bir sos tenceresinde eritin. Geri domatesleri iki dakika pisirdikten sonra kuskonmazlari
ekleyin. Bir dakika sonra icim Krem Peynirini, limon kabugu rendesini, limon suyunu ve igim Kasar Peyniri’ni de
ilave edin. Makarna suyundan bir kagik ekleyin.

Sos yogunlagsana kadar karistirin. Makarnalari ve brokolileri sosun bulundugu tavaya alin.

Feslegen yapraklari, bir tutam tuz ve taze ¢ekilmis karabiber ekleyerek karigtirip hemen servis edin.
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