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SEBZELI MAKARNA

1/2 paket makarna

1 adet sogan

1 adet kereviz sapi

1 adet havug

1 adet yesil biber

2 adet domates

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz

1 cay kasigi seker

1 tutam kiyilmig taze nane
4-5 yemek kagigi zeytinyagi

Genis bir tavada yagi kizdirip yemeklik dogradiginiz sogani ve sarimsagi kavurun.
Salgayi ekleyip 1-2 dk. daha kavurun.

Minik minik dogranmis kereviz sapi, havug ve biberi ekleyip yumusayana kadar kavurun.
Rendelenmis domatesi ekleyip karistirin.

Kapagini kapatip kisik ateste kivam alana kadar pigirin.

Tuz, seker ve baharatlarini ekleyip karistirin ve altini iyice kisip pisirmeye devam edin.
Makarnayi paketin Gzerindeki talimatlari takip ederek haglayin stiziin ve sosun igine alin.
Makarnalari ezmeden harmanlayarak 2-3 dk. daha pigirin.

Dilerseniz peynir rendesiyle servis yapabilirsiniz.
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