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SEBZELI MAKARNA

1 paket makarna (500 g)

1 adet kuru sogan

1 adet kirmizi dolmalik biber

1 adet sari dolmalik biber

3 adet yesil biber

1 adet havug

Yarim ¢ay bardagindan biraz fazla soya sosu
Tuz

6 yemek kasigi sivi yag

7 su bardagi kaynar su

Derin bir tencereye 7 su bardagi suyu ekleyip 2 yemek kasidi sivi yadi ekleyin. Ocagin altin a¢in ve kaynamaya
baslayinca 1 ¢ay kasidi tuz ilave edip 1 paket makarnayi ekleyin. Ortalama 8 - 10 dakika haglayin. Haglanan
makarnay! bir siizge¢ yardimiyla stiziin. Ayri bir tavada 6 yemek kasigi sivi yag koyun ve halka halka dogranmis
soganlari ekleyin. SoJanlar yumusayinca Uzerine kirmizi, sari ve yesil biberleri ekleyin. Biberlerde kavrulunca
ince uzun dogranmig havuclar ekleyin. Bitin hepsi pistiginde son olarak soya sosunu Uzerine dékin ve 1 - 2
dakika daha pisirip ocaktan alin. Makarnayi hasladiginiz tencerenin igerisinde makarnayla sebzeleri birlegtirin.
Servis edebilirsiniz.
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