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SEBZELI MAKARNA (ITALYAN)

MALZEMELER

1/2 Paket Gubuk Makarna
2 Corba Kasigi Sivi Yag
100 gr Mantar

4 Dilim Jambon

1 Adet Kirmizi Dolmalik Biber
1 Adet Havucg

130 gr Tane Misir

3 Adet Taze Sogan

1/2 Bardak Soya Fasulyesi
2 Cay Kasigi Soya Sosu

1 Corba Kasigi Domates
Tuz

YAPILIS TARIFI

Makarnayi tuzlu su ile yumusayana dek haslayin. Hasladiktan sonra siizlip tencereye koyun. Kapagini kapatin.
Yagi genis bir tavaya koyup, orta ateste kizdirin. Ki¢glk dogranmis mantarlari ve jambonlari i¢ine ekleyin. 5
dakika karistirarak pisirin.

Daha sonra i¢ine rendelenmis havug, misir, sodan, tuz, soya fasulyesi, domates sosu ve ¢ekirdekleri gikarilmis
kirmizi biberi ekleyip karistirin.

Makarna ile birlikte servis yapin.
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