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SEBZELI MAKARNALI CORBA

2 adet sogan (orta boy)

3 dig sarimsak

1 adet havug

1 adet patates

Yarim su bardagi konserve mor fasulye
Yarim su bardag i¢ bakla

Yarim ¢ay bardadi domates puresi
1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidr kurutulmus feslegen

1 su bardagi makarna

2 yemek kasidi margarin

Tuz

Karabiber

4-5 su bardagi kaynar su

Margarini tencereye koyun, sogan ve sarimsagi ince ince kiyip ilave edin ve rengi dénene kadar soteleyin.
Havucu da biraz kiiglkge dograyip ekleyin, yaklasik 4-5 dk daha soteleyin.

Patatesi de dograyip, domates presi ve i¢ baklayla birlikte ekleyin.

Ocagin altini biraz kisip, domates puresinin suyu ¢ekilene kadar pisirin.

Konserve mor fasulye be biber salcasini ekleyip 2 dk. kadar daha cevirdikten sonra,4-5 bardak kaynar su
koyun, yaklagik 10 dk kaynasin.

Sonra makarnalari koyun, tuzunu ve biberini ayarlayin, makarnalar yumusayana yakin pissin, olmasina yakin
feslegeni de koyun.

Ara ara da suyunu kontrol etmeyi unutmayin.
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