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SEBZELI MAKARNA BOHGCASI

1 paket makarna

3 adet domates

3 adet patlican

100 gr kagar peyniri

2 adet kabak

1 paket margarin

Tuz

Karabiber

1 adet domates

1 cay bardagi bezelye

Makarna bir tarafta haglanirken patlicanlar uzun kesip yagda kizartin.

Domatesleri kuip kiip dograyip biraz kavurun igine bezelyeyi katip pigirin. Pisen sosu makarnanin i¢ine bosaltin.
Yagladiginiz kek kaliplarina patlicani u¢ kisimlari acikta kalacak sekilde dizin.

Makarnanin yarisini igine bogaltin tizerine kagari rendeleyip kizarmig kabaklari dizin.

Uzerine kalan makarnayi bosaltip tekrar kasar ve kabak birakip Uzerini patlicanla érttip 180 derecelik firina
siriin 20 dk sonra ¢ikartip servis tabagdina ¢evirin tzerini domatesle maydanozla sisleye bilirsiniz.
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