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SEBZELI LORLU EKMEKLER

250 gram lor peyniri

Yarim demet maydanoz

Yarimsar demet dereotu ve nane

Yarim demet taze sogdanin yesil kisimlari
Tuz

Pulbiber

2’ser adet domates ve sivri biber

2 corba kasigi zeytinyagi

1 paket kepek ekmegi

1 paket krem peynir

Lor peyniri, ince kiyiimis maydanoz, dereotu, nane ve taze sodanin yesil kisimlarini bir kasede karistirin.
Kabugu soyulmus ve kip dogranmis domates, ince Kiyilmis sivri biber, tuz, pulbiber ve zeytinyagini ilave edip
butiin malzemeyi karigtirin.

Tatlarin birbirine karigmasi i¢in buzdolabinda yarim saat bekletin.

Kepek ekmeklerinin kenarlari ni alin ve tiggen seklinde kesin.

Uzerlerine krem peynir striin ve hazirladiiniz sebzeli-lorlu karigimi paylastirin.
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