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SEBZELI LOKMA

Ayse Tuter

1 adet hazir hamur

100 gr beyaz peynir

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1/2 demet maydanoz

1/2 demet dereotu

1 tath kasidi kuru nane

1 su bardagi un

Yonca ketgap

Kizartmak Igin Yonca Aycicek yagi

Hamurun igine peyniri, yesillikleri, kirmizibiberi ve naneyi koyup, yogurun. Eger hamur elinize yapigiyorsa un
ilave edin.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip gelisiglizel yuvarlayin.

Hepsini bu sekilde hazirlayip, Yonca aygicek yaginda kizartin. Kagit havlu tzerine alip, servis yapin. Yonca
ketcap ile renklendirin.
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