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SEBZELI LOKMA

MALZEMELER:

1 adet ekmek hamuru

1 cay bardagi beyaz peynir
1 cay kasigi kirmizi pulbiber
1/4 demet maydanoz

1/4 demet dereotu

1 tath kasidi kuru nane

1 tane sosis

1 su bardagi un

kizartmak icin;

Siviyad

Hamurun igine peyniri, yesillikleri, kirmizibiberi ve naneyi koyup yogurun. Eger hamur ele yapigiyorsa un ilave
edip ele yapismayan bir hamur elde edin. Sosisleri ufak halkalar halinde dograyin. Hamurdan ceviz
bulyUkliginde parcalar koparip bir parca sosis koyun. Gelisi glizel kapatin. Hepsini bu sekilde hazirlayin. Kizgin
yagda kizartin. Pegete Uzerine alip, servis yapin.
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