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SEBZELI LEVREK

2 adet levrek

1 adet havug

2 adet patates

1 adet sogan

258-30 adet mantar

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi zeytinyag
1 su bardagi su

Yarim limon suyu

1 tath kasidi tuz

Sebzelerin timi kugbasgi blyUkliginde dogranir. Tavaya yad konur isininca butlin sebzeler birlikte atilir. 10
dakika sonra salga ve parcalara ayrilmig levrek eklenir. Birkag kez ¢evirdikten sonra tuz, limon suyu ve su katilir.
Tavaya kapak kapatarak 20 dakika pisirilir. Sicak servis edilir.
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