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SEBZELI LEVREK FILETO

https://www.elele.com.tr

2 parca levrek fileto

1 kabak

1 havug

1 kirmizibiber

1 prrasa

1 kerevizin yesil sapl

1 kahve fincani zeytinyagi
Sosu igin:

2 yemek kasigi pekmez

1 kahve fincani tiziim sirkesi
1 tath kasigi kirmizi pul biber
Tuz

Kabak, havug, kirmizibiber, pirasayi jtilyen dograyin. Kereviz sapini uzun kesin. Hepsini zeytinyaginda soteleyin.
Levrek filetolar 2[?lser cm kalinliginda dograyip, soteledidiniz sebzelere ilave edin. Pekmez, tiztim sirkesi,
kirmizi pul biber ve tuzu bir kasede karistirin. Pigen sebzeli baliga ilave edip, 2 dakika daha pisirin. Servis
tabagina alip sicak servis yapin.
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