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SEBZELI LEVREK FLAN

200 gr labne peyniri

1 cay kasigi tuz

50 gr taze fasulye

1 cay kasigi karabiber
50 gr bezelye

600 gr levrek filetosu
1 tath kasidi tereyad

2 adet yumurta

3 yemek kasigi krema

Levrek filetolarini (¢ig) mikserden gecirin ve buna tek tek, énce 2 yumurtayi, sonra 2 yumurta akini katin.
Ardindan labne peyniri ve kremayi ilave edin. Tuzunu biberini ayarlayin. Yesil fasulyeleri 5 dakika kaynar suda
haslayin ve sonra parca parga bdlin. Bu fasulyeleri, bezelyelerle birlikte ilk karigima katin. Dikdértgen bir kek
kalibini yaglayin ve harcinizi igine doékiin. 210 derece isitiimig firinda, Ben-Mari[?lde 40 dakika pisirin. Sicak veya
soguk servis yapabilirsiniz.
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