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SEBZELI LEVREK CORBASI

Eyip Seving

4 adet levrek fileto

3 adet havug

1 adet kereviz

2 adet patates

10 adet arpacik sogani
1 adet limon

3 adet yumurta sarisi

4 yemek kagigi un

3 yemek kagsig! tereyagi
6 su bardagi su

Tuz

Sebzelerin hepsini iri pargalar halinde dograyin bol suda haslayip sularini stiziin. Bir tencerede yag: eritin
slizdiguniz sebzeleri ve 6 bardak soguk suyu ilave edin pismeye birakin. Bu arada baliklar temizleyin
Uzerlerine ¢irptiginiz yumurta, un, limon, tuz ve V2 bardak su terbiyesini gezdirin. Sebze suyundan da katarak
baliklari pigirin. Baliklar yumusayinca suyunu sebzelere ilave edin kendinin etini ise didikleyerek ¢corbaya
karigtirin. Kiyilmig maydanoz ile stsleyerek servis edin.

© lezzetler.com tarif no:120815 « adi:Sebzeli Levrek Corbasi « génderen:abi « indirme tarihi:19.04.2024 - 11:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-levrek-corbasi-vt88525
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/sebzeli-levrek-corbasi-120815.jpg
http://www.tcpdf.org

