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SEBZELI LAZANYA

1 paket iazanya

1 kutu konserve bezelye

4-5 adet sakiz kabagi

1 kutu domates suyu

1/2 litre sUt

2 ¢orba kasiJi un

3 corba kasigi kasar peyniri rendesi
3 corba kasiJi kati yag

Yeterince tuz, biber, kekik.

YAPILISI:

Sakiz kabagini temizleyip, ayiklayiniz. Halka halka dograyiniz. Kizartma yaginda (tuzlayip, kekikleyip), cok az
kizartiniz. Lazanya hamurlarini tuzlu suda haslayiniz. Haglama suyuna makarnada oldugu gibi biraz zeytinyagi
karistirip, yapismamasini saglayiniz. Domates suyunun igine bezelyeleri karistiriniz. Siit, yag ve unla
hazirladiginiz besamel sal¢asini katiniz. Hepsini birlestiriniz. Firin kabina bir kat lazanya hamuru Ustiine besamel
salgal domatesli bezelye, kizarmis kabaklari yayiniz. Lazanya hamurlari bitene kadar bu isleme devam ediniz.
En Uste beyaz besamel salcasiyla értlip, kasar peyniri rendesini serpiniz. Sicak firinda 20 dakika pisirip, sicak
sicak ikram ediniz.
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