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SEBZELI KUZU SIS

350 gram kuzu kugbasi
1 adet sogan

2 adet kirmizibiber

1 adet kabak

4 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyag
1 corba kasig kekik

2 corba kagsiJi sirke

Sogani, kabagi ve kirmizibiberi irice dograyin. Kusbasi etler cok blytikse biraz ufaltin. Sebzelerle etleri derin bir
kaba alip Uzerine zeytinyagi, kekik, sirke ve rendelenmis sarimsaklari koyun, bu karigimin iginde 15 dakika
dinlendirin. Daha sonra sirayla sislere dizin ve firin tepsisine sigacak sekilde yerlestirip 200 derecedeki firinda
ara sira gevirerek iyice kizartin. Yaninda bol salatayla sicak olarak servis yapin.
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