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SEBZELI KUZU KABURGA

www.miele.com.tr

2 Kuzu Kaburga (8 Pirzola)
2 cay kasigi Biberiye

2 dis Sarmsak, dévilmuis
30 gr. Zeytinyagi

80 gr. aci Hardal

2 cay kasigi Kimyon

1 cay kasigi Bal

Yeni cekilmis Karabiber
'/4 cay kasig Tuz

2 Havug

1 Tath patates

4 adet taze Patates

2 klicUk Kirmizi Pancar

2 Sogan

2 yemek kasigi Zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Biberiye, sarimsak, hardal, kimyon, bal, tuz ve karabiberi karigtirin ve kuzu kaburgasinin Ustine surtn. Eti
Izgaraya veya gril- kizartma tepsisine yerlestirin ve firina strdn.

Havuclar ve tath patatesleri soyun ve kip kip dograyin. Patatesleri yikayin ve ikiye bélin. Sodanlari ve kirmizi
pancari soyun ve dilimleyin.

Sebzeyi zeytinyagi ile karistirin, bagka bir firin tepsisine koyun ve tuz ve karabiber ilave edin. Firin tepsisini
sebze ile birlikte etin altindaki rafa surun.

Kuzu pirzolasini firinda ¢ikartin, sebzeyi bir st rafa suriin ve 10-15 dakika daha pisirin.

Kuzu kaburgayi pistikten sonra aluminyum folyoya sarin, 10 dakika kadar dinlendirin, daha sonra kesin ve
sebze ile servis yapin.
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