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SEBZELI KUSKUS

Malzemeler:

1 paket kuskus

1 cay bardagi YONCA misir yagi
1 cay kasigi tuz ve karabiber

3 adet domates

2 adet yesil sivri biber

1 tath kasidi toz zencefil

1 tath kasidi safran

1 tath kasigi YONCA salga

1 yemek kasigi YONCA sarimsak ezmesi
2 adet orta boy havug

1 adet orta boy kabak

1 tutam maydanoz

Hazirlanis:

Once orta boy bir tencerede YONCA misir yag ile birlikte kuskuslari 2-3 dakika karigtirarak kavurun. Uzerine 3
bardak sicak su, tuz ve karabiberi ilave edin. Kuskus suyunu ¢ekince ocaktan alin. Uzerine zencefil ve safrani
ilave edip, karistirin.Haslanmis havug ve kabaklar ile Kabugu soyulmus domatesleri kiip kiip dograyin. YONCA
salga, karabiber, halka halka incecik dogranmig biberleri ve YONCA sarimsak ezmesini de ekleyin. Simdi
kuskusu genis bir servis tabagina aktarip, Uzerini maydanoz ile susleyin.
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