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SEBZELI KUSKUS KAPAMA

Malzeme

- 3 su bardagi kuskus makarna

- 3 yemek kasigi Sana Kase tereyagli margarin
- 2 adet carliston biber

- 10 adet mantar

- 2 adet kabak

- 4 adet taze sogan

- 2 kutu Sana Creme Bonjour feslegenli & cevizli peynirli sandvi¢ sirme
- 2 su bardag sut

- 2 demet nane

- 2 demet dereotu

- 1 su bardagi rende kasar

- 4 su bardagi su

- tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Carliston biberlerin tohumlarini ¢ikarip kiyin.

2. Mantarlarin saplarini ¢ikarip kiyin.

3. Kabaklarin kabuklarini kaziyip rendenin genis tarafi ile rendeleyin.

4. Taze soganlari, dereotunu ve taze naneyi ayiklayip kiyin.

5. Yayvan bir tencerede Sana Créme Bonjour tereyadl margarini kizdirip i¢ine kiyilmig ¢arliston biberleri koyup
kavurun.

6. Daha sonra igine kiyilmig mantarlari ekleyip mantarlar suyunu ¢ekinceye kadar sote etmeye devam edin.
7. Daha sonra igine rende kabak ve kuskusu ekleyip sote etmeye devam edin.

8. En son olarak icine Sana Créme Bonjour feslegenli?cevizli peynirli sandvi¢ strme vyi ilave edip karigtirin.
Uzerine kiyilmis naneyi, dereotunu, taze soganlari ve tuz ve karabiberi ve suyu koyup karigtirdiktan sonra
tencerenin kapadi kapali olarak kisik ateste suyunu ¢ekip pisinceye kadar tutun.

9. Pisen kuskusu demlendirdikten sonra servis tabagina alip sicak olarak servis edin.
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