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SEBZELI KUS YUVASI

5 yemek kasigi margarin
0,5 paket yassi spagetti
1 adet havug

1 adet kabak

2 adet patates

3 dal taze sogdan

5 ¢orba kasigi su

1 cay kasigi feslegen

1 tutam kekik

1 corba kasigi rendelenmis kasar peyniri
1 ¢corba kasigi galeta unu
Karabiber

Tuz

Kabak, havug ve patatesleri temizleyip yikayin. Kagit havlu ile kurulayip kiigtk kipler halinde dograyin. Taze
soganlari temizleyip yikayin ve sliziin, ince ince dograyin.

Tavada 4 kasik margarini kizdirip sebzeleri sote edin. Tuz, karabiber, kekik ve feslegeni ekleyip karigtirin. 3
kasik su ilave edip kapag kapali olarak sebzeler yumusayincaya kadar pisirin.

Spagettiyi tuzlu suda haglayip stiziin. Tuz ve kalan margarini ekleyip harmanlayin. Catalla azar azar spagetti
alip déndirerek firin kalibina kus yuvasi seklinde yerlegtirin. )
Sebzeli karigimi hazirladiginiz kus yuvalarina paylastirin. Uzerlerine kasar peyniri ve galeta unu serpin. Onceden
isitilmis 180 dereceye ayarli firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
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