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SEBZELI KURABIYE

https:/naturelkaseyirdefteri.com

1,5 tath kasigi Naturelka Pancar Tozu
2 tatl kagigr Naturelka Kereviz Tozu
100 gr tereyag (tercihe gére 100gr margarin)
2 gay bardagi sivi yag

Vs cay bardag sirke

2,5 su bardagi elenmig un

1 cay kasigi tuz

2 tath kasigi toz seker

Yarim paket kabartma tozu

Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

Susam (istege bagl)

Un hari¢ tim malzemeleri 4[Zle boldiikten sonra her gruba farkli Naturelka sebze tozunu ekleyip karigtirin.
Unu eleyerek ekleyin ve hamurunuzu kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun.

Hazirladi§iniz hamuru, bir merdane ve yagh kagit yardimiyla agin.

Kurabiye kaliplariyla istediginiz sekli vererek, yagl kagit serdiginiz firin tepsinize dizin.

Uzerlerine yumurta sarisi siriin. Susam ile sisleyin.

Onceden 170 dereceye isitilmis firnda Gzerleri kizarana kadar (yaklasik 15-20 dk) pisirin.
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