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SEBZELI KUMPIR

http://www.hurriyet.com.tr

1 adet kirmizi biber

1 adet yesil kabak

1 tath kagsid1 tereyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 cay bardagi zeytinyad
2 yemek kagsidi krema

4 adet patates

100 gram brokoli

100 gram cheddar peyniri
Y2 ¢ay bardagi misir

Kabak ve biberi kiip seklinde dograyip zeytinyaginda soteleyin. Brokoli ve misiri ekleyin. Patatesleri yikayip
bicakla birkag yerinden delin ve mikrodalga firnda yumusayincaya kadar yaklasik 15 dakika pisirin. Ustlerini
kapak gibi kesin. Kenarlarini kalin birakarak iclerini kagikla ¢ikarip bir kaseye alin. Tereyag!, tuz, karabiber,
krema ekleyip iyice karistirin. Sotelenmig sebzeleri ilave ederek patateslerin igine doldurun. En Uste rendelenmig
cheddar peyniri serpistirip 170 derece firinda eriyinceye kadar pigirin. Uzerine pul biber serpip sicak servis

yapin.
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