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SEBZELI KREPLER

Gerekli malzeme

Krep igin:

1.5 su bardagi sit

2 yumurta

1 su bardagi un

Tuz

2 kasik margarin

ic malzeme:

2'ser adet kirmizi ve yesil biber
1 kabak

Yarim demet maydanoz
2 corba kasiJi siviyag
Tuz

Sebzeleri ince seritler halinde dograyin. Siviyag bir tavada kizdirip sebzeleri sote edin. Tuz serpip sebzeler

yumusayana kadar pigirin ve bir kenara alin.

Krep hamuru igin yumurtalar st ve unla ¢irpin. Tuz ekleyip purtizsiz bir kivama getirin. Krep tavasini findik
kadar margarinle yaglayip. Hamurdan 1 kepge kadar alip tavaya bogaltin. Alti pisince ¢evirin. Hamur bitene
kadar iglemi tekrar ederek krepleri pisirin.

Her bir krebin icine sebze soteden koyup krepleri sarin. Sodan sapi ile bagdlayip servis yapin.
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