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SEBZELI KREP

Krep igin:

2 su bardagi sit

3 yumurta

1 su bardagi un

Igi igin:

2 kirmizi biber

2 carliston biber

4-5 tane mantar

50 gr eski kasar peyniri
4-5 dal maydanoz

3 corba kasIg! zeytinyad!
Tuz

Karabiber

Un, sUt ve yumurtalar buyUk bir kasede c¢irpici ile iyice karigtirin.

Krep tavasini hafifce yagdlayip krep hamurundan 1 kepge kadar alin ve kizgin tavaya dokin.

Alti pisince diger ylzUnU ¢evirip pisirin. Krebi bir diiz tabada alin. Krem hamuru bitinceye kadar iglemi
tekrarlayarak krepleri pisirin.

Biberleri ve mantarlari temizleyin. Biberleri verev, ince seritler halinde kesin. Mantarlari dilimleyin.

Sebzeleri kizgin yagda 5 dakika soteleyin ve tavayi ocaktan alin.

Kasgar peynirini rendeleyin, maydanoz yapraklarini kiyin ve sebzelere ekleyip karigtirin. Karisimi kreplerin igine
paylastirip rulo yaparak sarin.

Taze sogan saplari ile baglayip servis yapin.
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