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SEBZELI KREP

3 yumurta

2 su bardagi sit

1 su bardagi un

1 cay bardagi sivi yag
1 tath kasidi tuz

2 adet havug

1 cay bardagi bezelye
2 tereyag

200 gram brokoli

Krep igin, yumurta, sivi yag, tuz ve sitl karnistirma kabinin igine alin. Girpma teliyle karistirin. Akici kivamda bir
karisim elde edin. Krep tavasina ya da genis bir tavaya krep harcindan bir kepge dokip 6nli arkali pigirin. Pigen
kreplerin iclerine dnce kaymagi sirin. Tavada kip dogranmis sebzeleri 5 dakika kadar sote edip kreplerin i¢ine
koyup sarin. Krepler bitene kadar ayni islemi uygulayin. Kiirdanla tutturup ikram edin.
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