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SEBZELI KREP

Malzemeler (6 Kisilik)

Harci igin:

1 Kutu Tat Garnitir

1 Adet Sogan

2 Adet kiip dogranmrs Meret Soyulmus Sosis
10 Adet haglanmis mantar

1 gorba kasigI Sek Tereyag
Yeteri kadar tuz, karabiber.
Krep igin:

2 Adet Yumurta

2 Su baraagi Sek Sut

1,5 Su bardagi un

1 cay bardagi su

1 corba kasigi sivi yag

100 gr. rendelenmis Sele Kasar

Hazirlanigi

Harg icin sogani yagda pembelestirip, ince dogranmis mantarlari, sosislerle birlikte kavurun. Garnitirt sizip
karigsima ekleyin ve sogumaya birakin, Krep malzemesini yag ve kagar harig iyice karistirin, Karisimi bir saat
buzdolabinda bekletin, Doha sonra bir kepge yardimrila krep hamurunu, sivi yagda kiiguk bir tavada énlt arkali
pisirin. Malzeme ve krepler soguyunca, malzemeyi kreplere pay edip, rulo seklinde sarin. Firin tepsisine dizerek
Uzerine kasar serpin, orta dereceli firnda karigimlari kizarincaya kadar firinlayarak servis yapin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 17.10.2024
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