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SEBZELI KREP

2 adet yumurta

250 ml su

250 ml sut

1 paket instant maya veya yas maya
1 yemek kasigi toz seker
1,5 tatl kagigi tuz

3,5 su bardagi un

6 klguk sosis

1 su bardagi kasar peyniri
1 yesil biber

1 kapya biber

4-5 dal maydanoz
Pisirmek igin;

Siviyag

Sebzeli Krep Tarifi Nasil Yapilir?

Maya, su, sut, yumurta ve sekeri karistiriyoruz.

Mayayi, unu ve tuzunu da ekleyip akiskan krep hamuru elde ediyoruz ve mayalanmaya birakiyoruz.
Dider malzemeleri hamur mayalanirken kiguk kigik dogruyoruz.

Mayalanan hamurun igine diger malzemeleri ekliyoruz ve karigtiriyoruz.

Uygun bir tavaya 1 tatl kasidi yagdan alip hamurdan da bir kepge dolusu alip yayiyoruz.
Hamurumuz ¢ok kalin olmayacak ama krep kadarda ince olmayacak sekilde olucak.

Arkali 6nlU glzelce kizarana kadar pisiriyoruz.

Pisen hamurlari Ust Uste koyuyoruz ve ilik servis ediyoruz.
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