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SEBZELI KREP BOREK

3 yumurta

1 su bardag st

6 ¢orba kasiJi un

3 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 cay kagigi kabartma tozu
Iciigin:

100 gram beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

1 ¢corba kasigi tereyad

1 kabak

1 havug

Oncelikle krep hamurunu yapmak igin derin bir kabin icinde yumurta, siit, un, eritilmis tereyag, kabartma tozu
ve kirmizi pul biberi iyice ¢irpin. Bu krep harcini 5 dakika dinlendirin. Daha sonra yaglanmig tavaya kepge ile
doékUp iki yuzinu de pigirip krepleri hazirlayin. Ici igin ayni tavada yag! eritip maydanoz ve beyaz peynirle
karistinin. Rendelenmis havug ve kabagdi da ekleyip i¢ harci hazirlayin. Bu hazirladiginiz omleti kreplerinin icine
bolusturin. Kanarlarindan katlayip tepede birlegtirin. Taze sogan sapi ile baglayip servis tabagina yerlestirin.
Istenirse sadece peynirle de hazirlanabilir.
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