SEBZEL|I KREP ADAM

1 klicUk kabak

1 su bardag st

Yarim ku¢Uk sogan

3 yemek kasigi un (tepeleme)

1 yumurta

Bir ka¢ dal taze nane yaprag!
Birka¢ dal maydanoz yaprag!

1 yemek kasigi kasar rendesi

1 kibrit kutusu kadar beyaz peynir
Tavaya sUrmek igin:

1 yemek kagigi yag

Uzeri igin;

2 kirmizi biber (Kulaklar ve agiz)
2 Haglanmis yumurta (Goézler)

2 Zeytin (Goz bebegi)

2 dilim Kagar peyniri (Burun)

Sit,yumurta,tuz ve unu bir kapta ¢irpiyoruz.Kasar rendesini ve ezilmis beyaz peyniri de karisima
ekliyoruz.Kabagi ve sogani rendenin ince tarafiyla rendeleyip karisima ilave ediyoruz.

Nane ve maydanoz yapraklarini da incecik kiyarak krep hamuruna ilave ediyor ve karigtiriyoruz.

Yapismaz krep tavasini kizdirip tavaya 1 yemek kasigi yag surtyoruz. Krep hamurundan ince bir tabaka olacak
sekilde tavaya dokip yayiyoruz. Arkali 6nll pisiriyoruz.

Pisen krebi servis tabagdina alip gézler icin yumurtay dilim kesip gozleri yerlestiriyoruz. Géz bebegi igin siyah
zeytini yuvarlak kesip yerlestiriyoruz.

Burnu igin kagar peyniri kesip ekliyoruz ve agiz ve kulaklari i¢in kirmizi biberi agiz seklinde kesip ve kulak iginde
ayni sekilde kesip yerlestiriyoruz.
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