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SEBZELI KREMALI TAVUK CORBASI

1 paket Knorr Kremali Tavuk Gorbasi

1 adet orta boy patates

1 adet ince pirasanin yalnizca beyaz kismi

2 cay kasigi un

2 tablet Knorr Bulyon

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz, karabiber, kirmizi pul biber

50 gr. beyaz peynir (otlu peynir kullanmanizi tavsiye ederim)

ince bir pirasa segcip beyaz kismini alin. Uzunlamasina ikiye boldiikten sonra incecik pargalar halinde dograyin.
Patatesi soyup rendeleyin. Zeytinyadini orta boy bir tencereye koyup pirasa ve patatesi tencereye aktarin. Orta
Isil ategte, sirekli karigtirarak 2-3 dakika kadar kavurun. Unu tipki tuz gibi serpigtirip 1-2 dakika daha
kavurmaya devam edin. Uzerine et ya da tavuk suyunu ilave edip hazir corbayi da hemen aktarin. Tahta bir
kasik ya da tel cirpiciyla karigtirarak kaynayincaya kadar p|§|r|n

Tuz ve karabiberi de serpistirip kaynamaya baslayinca ocagin altini kisin. Gorbay! kisik ateste 10 dakika daha
pisirip ocaktan alin. Uzerine peyniri rendeleyip sicak sicak servise sunun. isterseniz corbayi el blenderiyle cekip
kitir ekmekle de susleyebilirsiniz.
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