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SEBZELI KREMA CORBASI (FRANSA)

MALZEMELER

1 Adet Tavuk Budu

5 Bardak Su

1 Adet Patates

1 Adet Kabak

1 Adet Havuc

2 Corba Kasidi Bezelye

1 Su Barda@ Burgu Makarna
1 Kutu Krema

YAPILIS TARIFI

Tavuk budunu 5 bardak suda haglayin. Daha sonra sudan alip, ince ince
didin. Tekrar ayni suya koyun. Patates, havug, ve kabagi kiicik kigik
dograyin. Bezelyeyle birlikte tencereye ilave ederek pisirin.

Sebzelerin yumusamasina yakin, makarnayi atin. Tuzunu ayarlayin.
Makarna da pigince tencereyi ocaktan alin. Kremayi katip, 1-2 kez ¢evirin.
Kaselere doékip, pulbiberle susleyerek servis yapin.
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