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SEBZELI KREM SOSLU KEPEKLI TAGLIATELLE (ITALYA)

4 kisilik

1 paket kepekli tagliatelle
Yarim adet prrasa

1 adet kii¢ik kabak

1/4 karnabahar

4 dis sarimsak

1 adet kereviz

1/4 lahana

1 su bardagi krema

Tuz

Karabiber

2 dal taze kekik

4 yaprak feslegen

1 su barda@i parmesan peyniri

Pirasa, kabak, karnabahar, lahana, kerevizi ince ince dograyin ve ezilmis sarimsaklarla pisirin. Tuz, biber, taze
kekik, feslegen ve krema ekleyip sos hazirlayin. Orta dirilikte haglanmig makarna ile karistirin. Cukur makarna
tabaginda taze fesle@en ile susleyip, parmesan peyniri ile birlikte servis yapin.
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