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SEBZELI KOYLU CORBASI

MALZEMESI: 6 kisilik

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 orta boy sogan (soyulmus, ince dogranmis)
1 klicUk kabak (soyulup, dérde bélinmus, ¢ekirdekleri ¢ikarilip, zar dogranmig)
2 kuguk patates (soyulmus, zar dogranmis)
3/4 bardak taze fasulye (dogranmig)

1 ¢corba kasigi un

1 tath kasidi tuz

6 bardak su

1 bardak bulgur (ayiklanip, yikanmig)

1/2 demet taze nane yapragi (Kiyilmig)

1/2 demet Maydanoz (kiyilmig)

1/2 demet dereotu (kiyilmig)

1 demet tere (kiyllmig)

HAZIRLANISI:

Yag ve soganlari bir tencerede pembelegene kadar kavurun. Sebzeleri yikayarak soganlara ekleyin. On dakika
karistirdiktan sonra, Uzerine unu da ilave edip, kavurun. Iki kez daha karigtirin. Tuz, soguk su ve ayiklanip
yikanmig bulguru ilave edin. Sebzeler pismeye basladiginda kiyilmis nane yapragi, maydanoz, dereotu ve tereyi
ekleyerek bir tagsim kaynatin. Gorbaniz hazirdr.
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