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SEBZELI KOYLU CORBASI

1 bas sogan

2 kasik un

2 kasik yag

5 bardak et suyu
1 bas kereviz

1 havug

tuz

Yapiligt:

Bitln sebzeler temizlenir. Klglk pargalara ayrilir. Sogan ince ince kiyilir. Bir tencerede kizdirilan yagin igine
soganlar atilir. 2 dakika kavrulur. Kiglk pargalara ayrilan sebzeler ayni yaga atilip 3-4 dakika beraber kavrulur.
Un katilir. Birka¢ defa karigtirdiktan sonra et suyu ilave edilir. Agir ateste yarim saat pisirilir. Gorba servise hazir

hale gelmigtir.
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