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SEBZELI KOY BOREGI

6 adet yufka

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 gay bardag siviyag
Iciigin:

10-15 adet taze fasulye
1 adet kabak

2 adet sivri biber

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi tuz

4 corba kagigi siviyag
Uzeri igin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tavaya yag konur, isininca ince Kiyllmig sogan atilir. Sonra 5'er dakika arayla ince kiyillmig fasulya, biber ve
rendelenmis kabak eklenir, tuz serpilir. lIk yufka serilir, ylizeyine yumurta, st ve siviyagd karisiminda birka¢
kasik gezdirilir. Sonra hamur ikiye katlanir. Kat yerine, i¢in altida biri konur ve rulo yapilir. Rulo yaglanmig
yuvarlak tepsinin ortasina gul bérek gibi konur. Diger yufkalar da ayni gekilde rulo yapilir ve ortadaki boregin
cevresine sarilir. Uzerine eritilmis tereyadi gezdirilir. Onceden isitilmis 190 derece firinda, kizarana kadar

pigirilir.
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