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SEBZELI KORILI PILAV

https://koreyemek.blogspot.com.tr

Arzu ettiginiz sebzeler (sogan, havuc, patates, domalik biber, mantar....)
Kiyma ya da sosis

Pilav

Sivi yag ve tere yagdi

Tuz ve kara biber

Ketcap

1 kasik Kori tozu

Yumurta

Sebzeler ve eti (sosis) kiip kip dograrak sivi yagida kavurun.

Tuz ve karabiber ekleyin. Ben bu sirada tereyagida ve Kori tozuda bir az ilave ettim.

Pilavi ilave ederek sebzelerle iyice karigtirin.

Servis tabada koyup sicakken yiyin. Bu bir ¢esit oluyor.

2 tane yumurtayi iyice ¢irpin ve teflon tavada yarim pisirin, o sirada hazir olan pilavi ortaya ekleyin. Yumurtanin
yan kisimi kapatin. Tabagina aldiktan sonra arzu ederseniz ketcap la stslenerek servis yapin.
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