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SEBZELI KONSOME

4 kisilik

2 adet blyuk havug

1 adet orta boy kereviz

2 litre su

1 ¢corba kasigi tane karabiber

2 dis sarimsak (ikiye bélinmas)
2 adet defne yapragi

250 gram dilimlenmis pirasa
125 gram dilimlenmig mantar

1 cay kasigdi soya sosu

1 ¢orba kasigi dogranmis taze sodan

Sebzeleri uzunlamasina dograyin. Su, karabiber, sarimsak, defne yapragi ve sebzeleri bir kapla karistirin.
Kaynatip atesi kisin. A§zi a¢ik olarak 15 dakika pisirin. StzUp suyunu saklayin. Karabiberleri icinden ¢ikarin.
Ayirdidiniz suyu kaba koyun. Kaynama derecesine gelince pirasalari ilave edin ve atesi kisarak 5 dakika daha
pisirin. Sonra havug ve kerevizi ilave edip, 3 dakika pisirin. Mantar, soya sosu ve sherry'yi katin. 1 dakika
kaynatin. Servisten 6nce soganlari koyun.
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