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' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEBZELI KOLAY PIZZA

Malzemeler :

Tost Ekmegi 9 Adet

Komili Sizma zeytinyadi

Harci :

Komili Riviera zeytinyad 3 Yemek Kasig
Mantar 10 Adet

Taze SoJan 4 Adet

Hardal 1 Yemek Kasigi

Havuc 1 Adet

Tuz - Karabiber

Sosu :

Rendelenmis Domates 2 Adet
Ketcap 2 Yemek Kasigi

Kekik 1 Tath Kagigi

Uzeri Igin :

Rendelenmis Kasar 1 Su Bardagi

YAPILISI:

1- Tost ekmeklerinin kenarlarini kestikten sonra Uzerine Komili Sizma zeytinyad strtp firin kabina diziniz.
2- Sosu i¢in: Rende domatesi, ketcabi, kekigi, sikilmis sarimsagdi, tuz-karabiberi ki¢Uk bir kasede karistirip,
Sana ekmek Usti strtlmis ekmek dilimlerinin Gizerine sirintz.

3- Mantarlari, taze soganlari ayiklayip, ince ince kiyiniz.

4-Havucu rendeleyiniz.

5- Yayvan bir tavada Komili Sizma kizdirp, igine dogranmis tavuk etlerini ilave edip, renk verdiriniz.

6- Tavuklar renk alinca igine rendelenmis havuglar ve hardali ekleyip kavurunuz.

7- Daha sonra igine dogranmis mantarlari ekleyip, mantarlar suyunu ¢ekinceye kadar kavurunuz.

8- En olarak tuz-karabiberi, kiyilmis taze soganlari ekleyip, bir tagim kavurduktan atesten aliniz.

9- Soslu ekmeklerin tizerine 6nce harcl, en son olarakda rende kagari serpiniz.

10- Onceden 200 derecede 1sittiginiz firmda 15/20 dakika peynirler kizarana kadar pisirip, sicak olarak servis
ediniz.
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