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SEBZELI KOLAY LAZANYA

2 adet kabak (haslanmig-dogranmig)
1 adet havug (haslanmig-dogranmis)
1 adet pirasa (kiyilmis)

Yarim paket firn makarna

2 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi zeytinyagi

3 yemek kasigi margarin

1 tath kasigi kekik

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Y2 cay kasigi Kori

Bir miktar karabiber

750 ml sit

1 paket Knorr Besamel Sos

Bir miktar tuz (makarnayi haglanmak igin)
1 su bardagdi rende kasar

Hazirlanisi

1. Derin bir tencereye bol su koyup kaynatin. Su kaynayinca igine tuz ve zeytinyagini koyup makarnalari da igine
ilave ettikten sonra 8 dakika kaynatin. Makarnayi stizdikten sonra margarin ile yaglayin.

2. Tencerede margarini kizdirin, i¢ine koriyi ilave edip kavurun. Daha sonra igine dogranmis pirasayi ekleyip
pisirmeye devam edin.

3. Haslanmis havucu, kabagi, kekigi, kirmizi pul biberi, tuz ve karabiberi ekleyip karistirin.

4. Ayri bir tencerede Knorr Besamel Sos’u ve siitl koyup kaynayana kadar karistirin. Sos kaynamaya
bagladiktan sonra kisik ateste 5 dakika boyunca ara sira karigtirarak pisirin.

5. Firin kabina, énce haslayip yagladiginiz makarnayi, tzerine kiymali harci ve hazirladiginiz Knorr Besamel
Sos’un yarisini dékip tim malzemeyi iyice karistirin, kasidin sirti ile Gzerini iyice dizeltin.

6. En son olarak makarnanin Gizerine kalan Knorr Besamel Sos’un tamamini dékun, kasigin sirti ile diizeltip
tzerine rendelenmis kagar peynirini serpiniz.

7. Onceden 185 derecede isittiginiz firnda 20-25 dakika peynirler kizarincaya kadar pigirip servis edin.
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