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SEBZELI KOLAY KURABIYE

Tereyadi 125 gr.

Tuz 1 tath kagig

Yumurta aki 1 adet

Kabartma tozu 1 tath kasigi
Yogurt 1 cay bardag

Maydanoz 3-4 dal

Dereotu 3-4 dal

Tere 3-4 dal

Havug 1 adet

SuperFresh Bezelye 1 ¢ay bardagi
Un 3 su bardagi

Yumurta sarisi 1 adet (Uzeri igin)

Tereyagl, tuz, yumurta aki, kabartma tozu ve yogurdu genis bir karistirma kabina alarak hafifce karigtirin.
Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edecek sekilde azar azar unu ilave ederek yogurun.

SuperFresh Bezelye&apos;yi 20-25 dk haglayin.

Havucu rendeleyin.

Yesillikleri ince ince kiyip, rendelediginiz havug ve haslanmis SuperFresh Bezelye&apos;yi ilave ederek
bezelyeleri fazla ezmeden hafifce yogurun.

Hamurdan kiguk pargalar kopartip yuvarlayarak sekil verin ve yagli kagit serili firin tepsisine dizin.

Uzerlerine yumurta sarisi sirUp dnceden isitiimis 175 derece firinda Uzerleri kizarincaya kadar yaklagik 20-25
dakika pisirip servis yapin.
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