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SEBZELI KOFTE

1/2 Kg. Kéftelik kiyma
1 Su bardagi konserve bezelye
1 Yumurta

1/2 Corba kasigi salca
1 Dilim bayat ekmek igi
2 Corba kasigi siviyag
1 Orta boy sogan

5-6 Dal maydanoz

1 Orta boy havug

1 Tath kasigi tuz

2 Orta boy patates

Koéfteyi malzemelrinden hazirlayip firinda kurutmadan pisiriniz.
Patates ve havucu haslayip, findik buyUkligunde dograyiniz. Bezelye, salca, yag ve tuz ilave edip karigtiriniz.
Koftelerin icine yerlestirip, servis zamani firinda 10 dakika bekletip sicak servis yapiniz.
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