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SEBZELI KOFTE

2 yemek kasigi margarin

125 gram kuzu eti

Yarim kirmizi biber

4 dal maydanoz

Yarim dis dévilmUs sarmisak
1 tutam Tuz, karabiber

1 bardak Sumakli sogan

1 adet domates

2 adet sivri biber

Kuzu etini robota alin. Uzerine kirmizi biber, margarin, maydanoz, sarmisak, tuz ve karabiber ekleyip birlikte
¢ekin. Daha sonra alti pargaya ayirin. Her parcayi rulo yapip kare sislere gegirin. Ortalarina hafifce bastirarak
iplik makarasi sekline getirin. Mangal atesinde pigirin. Sumakli sogan, bulgur pilavi, kbzlenmis biber ve
domatesle servis yapin.
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