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SEBZELI KIYMALI KAGIT KEBABI

400 gram orta yagl kiyma

2 adet sivri biber

3 adet orta boy domates

2 adet orta boy kuru sogan
4 adet orta boy patates

8 dis sarmisak

1 adet kirmizi dolmalik biber
2 yemek kasigi margarin

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 cay kasigi tuz, karabiber

Kiyma, kirmizi pul biber, karabiber ve tuzu yogurma kabina koyup iyice yogurun. Kiymanin yarisini, yaklasik 50
santimetre uzunlugundaki firin kagidina bastirarak yayin, ince halkalar halinde dilimlediginiz sodan ve patatesi,
ikiye boldiginiz sarimsagi, halka halka dogradiginiz domates ve sivri biberin yarisim kiymanin Gzerine
yerlestirin. Kalan kiymayi da malzemelerin Uizerine bastirarak yayin. Kiymanin tizerine bir kez daha patates,
domates ve bu kez kirmizi biber dilimlerini yerlestirin. Margarini findik biyUkliginde pargalara ayirip kiymanin
Uzerine yerlestirdikten sonra tuzu da serpin. Kagidin iki ucunu kebabin Gzerini kaplayacak sekilde katlayin.
Kebabi, 175 dereceye ayarladiginiz firnda 45-50 dakika pisirip ¢ikarin. Sicak sicak servise sunun.
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