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SEBZELI KIYMALI BOHÇA

MALZEMELER

1 bardak pirinç
3 adet yufka
2 adet domates
3 adet sivri biber
1/2 kg. kıyma
1/2 demet dereotu
1 fincan soya yağı
Karabiber
Tuz

HAZIRLANIŞI

İlk olarak bir tavanın içine yağı koyun, domatesleri, ince kıyılmış biberi, kıymayı, dereotunu, karabiberi, tuzu ve
haşlanmış pirinci ekleyin ve 5 dakika kadar pişirin. Yufkaları kare kare kesin ve ortalarına hazırladığınız içten
koyup bohça şeklinde kapatın. Üzerine yumurta akını sürün ve 180 derece fırında 25 dakika pişirin. Servis
yaparken domates ve biberlerle süsleyebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:3074 • adı:SEBZELI KIYMALI BOHÇA • gönderen:Borekch • indirme tarihi:20.04.2024 - 17:39

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-kiymali-bohca-vt2494
http://www.tcpdf.org

