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MALZEMELER

1 bardak piring

3 adet yufka

2 adet domates

3 adet sivri biber
1/2 kg. kiyma

1/2 demet dereotu
1 fincan soya yagi
Karabiber

Tuz

HAZIRLANISI

SEBZELI KIYMALI BOHCA

ilk olarak bir tavanin icine yagi koyun, domatesleri, ince kiyllmis biberi, kiymayi, dereotunu, karabiberi, tuzu ve
haglanmig pirinci ekleyin ve 5 dakika kadar pigirin. Yufkalari kare kare kesin ve ortalarina hazirladiginiz igten
koyup bohca seklinde kapatin. Uzerine yumurta akini sdriin ve 180 derece firinda 25 dakika pisirin. Servis
yaparken domates ve biberlerle stsleyebilirsiniz.
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