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SEBZEL| KiS

1 adet kis hamuru

400 gr kabak

2 adet sogan

10 ml. zeytinyagi

6 adet biber tursusu
400 gr. domates

150 gr. ¢cekirdeksiz siyah zeytin
1 demet maydanoz
100 gr. beyaz peynir
250 ml. krema

4 adet yumurta

1 dis sikilmig sarimsak
Tuz

Karabiber

Hamuru 34 cm. ¢apinda agin, kaliba yerlestirin. Kenarlarini 1 cm. disanda birakin. Kabaklari dilimleyin.
Soganlan kiip seklinde dograyin ve kabaklarla birlikte zeytinyaginda kavurun. Tuz ve karabiberle tatlandirin.
Domatesleri 4'e béllp ¢ekirdeklerini ¢ikartin, kiip seklinde dograyin. 4 adet biber turgusunu dilimleyin.
Maydanozu ayiklayin, ince ince kiyin. Hazirladiginiz malzemeleri zeytinlerle birlikte hamurun Ustiine koyun. Diger
tarafta peyniri ve sarmisagi ezin. Krema, yumurta, tuz ve karabiber ile karigtirin. Kigin tstline dékip hamurun
disarida kalan kisimlarini malzemenin Ustline kapatin. 200° C'de isitiimis firinda 40 dakika pisirin. Bibertursusu
ile birlikte servis yapin.
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