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Hamur icin:

2 su bardagi un

125 gram tereya@i (soguk ve kip dogranmig)

1 adet yumurta

2 yemek kasigi soguk su

Yarim cay kasigi tuz

I¢ harci igin:

1 adet kabak (kiguk kipler halinde dogranmig)
1 adet havug (rendelenmis)

1 adet kirmizi biber (kiguk kipler halinde dogranmig)
1 su barda@ mantar (dilimlenmis)

1 cay bardadi haslanmig bezelye

2 yemek kasigi zeytinyagi

Kremali dolgu i¢in:

2 adet yumurta

1 su bardagi krema

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Tuz, karabiber ve muskat rendesi

Unu genis bir kaba alin ve Gzerine kiip dogranmis soduk tereyadini ekleyin. Parmak uglarinizla karigtirarak
tereyagini una yedirin.

Karisima tuz, yumurta ve soguk suyu ekleyip hamuru yogurun.

Ele yapismayan, plrizsiz bir hamur elde ettidinizde streg filme sararak buzdolabinda 30 dakika dinlendirin.
Zeytinyagdini bir tavada isitin ve sirasiyla havug, kabak, kirmizi biber ve mantarlari ekleyip soteleyin.
Sebzeler hafif yumusayana kadar pisirin.

Son olarak bezelyeyi ekleyip birka¢ dakika daha karistirin.

Sebzeleri ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Dinlenmig hamuru unlanmig bir zeminde merdane yardimiyla agin.

Yaglanmis bir tart kalibina yerlegtirin ve kenarlarini dizgiince bastirarak kaliba uyumlu hale getirin.
Hamurun tabanina c¢atalla delikler acin, Gzerine pisirme kagdidi koyup agdirlik yapmasi igin kuru bakliyat
yerlestirin.

Onceden isitilmig 180 derece firnda 10 dakika kor pigirme yapin.Bir kasede yumurtalari girpin.

Uzerine krema, rendelenmis kasar peyniri, tuz, karabiber ve muskat rendesi ekleyip iyice karistirin.
Finndan ¢ikardiginiz hamurun tzerine sotelenmis sebzeleri esit sekilde yayin.

Hazirladiginiz kremal karigimi sebzelerin Gzerine dékin.

Kisi tekrar 180 derece firina koyun ve Uzeri altin sarisi renk alana kadar, yaklasik 25-30 dakika pigirin.
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