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Hamuru igin:

1 su bardagi un

1/4 cay kagigi toz seker

Bir tutam tuz

6 corba kasiJI soguk tereyagdi

1-2 gorba kagigi ok soguk su

Uzeri icin:

1 adet ince kiyllmig kirmizi sogan
18&apos;er adet haglanmig kabak ve havug
1 kase haglanmig mantar

2 adet dolmalik kirmizi biber

Yarim su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Robota unu, toz sekeri ve bir tutam tuzu aktarin. Soguk tereyadini ilave edin. 2-3 dakika karigtirin. Uzerine 1
corba kasigi soguk su ekleyin. Tekrar karistirmaya devam edin. Hamur tamamen 6zlesip, toplanirsa su
eklemenize gerek yok. Hamur toplanmadiysa 1-2 kasik daha soguk su ekleyebilirsiniz. Hamuru streg filme
sararak, yarim saat buzdolabinda bekletin. .

Streg filmden ¢ikarip, hamuru pizza hamuru kalinliginda agin. Uzerine yagdh kagit yayilmis firin tepsisine aktarin.
Ince kiyilmig kirmizi sogani hamurun ortasina, kenarlarindan iki parmak kalinliginda bosluk kalacak sekilde
yayip, tuz ve karabiber serpin. Bog kalan kenarlari birbirlerinin Gizerine dogru, yan yana gelecek sekilde katlayin.
Onceden isitilmis 200 derece firinda 15 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip, Gzerine ince kesilmis sebzeleri dizin.
Rendelenmis kasar peynirini serpin. Ayni isidaki firnda 20 dakika daha pisirin. Sicak servis yapin.
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