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SEBZEL| KiS

Kis hamuru:

1 cay bardagi un

1 yumurta

1 corba kasigi sut

3 yemek kagsigl soguk tereyagi
Kars gravyer peyniri (lizeri igin)
Tuz

Igi igin:

1 sogan

1 kapya biberi

1 carliston biberi

1/3 demet maydanoz

1 havug

1 sap pirasa

2 adet mantar

1 dis sarimsak

25 gram Kars gravyer peyniri
3 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Pul biber

Soguk tereyagdi ve unu rondodan gegirelim. Bir kaba alalim, diger malzemeleri ekleyip yoguralim. Kivamini alan
hamuru streg film ile sarip buzdolabinda 30 dakika kadar dinlendirelim.

Tim sebzeleri ince ince dograyalim. Bir tavaya zeytinyagini gezdirelim ve sirasiyla; sogan, sarimsak, havug,
biberler, mantar, pirasa, domates ve maydanozu ekleyelim. Sebzeler hafif diri kalincaya dek tavada soteleyelim.
Kars gravyer peynirini icerisine rendeleyelim. Baharatlarini ekleyelim, karistirip kenara alalim.

Merdane yardimiyla dinlenen hamuru orta kalinlikta agalim. Hamuru tart kalibina yerlestirelim. igine agirlik
yapmasi i¢in nohut ekleyip dnceden isitiimis 170 derece firinda 15 dakika boyunca on pisirme yapalim. Sire
sonunda pigen kis hamurunun Gstiinden nohutlari alip hazirlanan i¢ harcimizi ilave edelim. Uzerine Kars gravyer
peynirini rendeleyip firina atalim, Gzeri kizarana dek pigirelim.
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