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SEBZEL| KiS

Hamuru igin:

250 gramun

150 gram tereyagi

50 ml su

1 cay kasigi tuz

3 yumurtanin sarisi

Igi igin:

300 gram kabak

3~4 dal 1spanak

3 dal prrasa

1 sogan

1 yemek kasigdi tereyagi

1 cay bardag beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Pul biber

Sosu igin:

250 ml krema

1 yumurtanin sarisi

Tuz

Beyaz biber

1 cay kasigi rendelenmis muskat
Yarim ¢ay kagsigi zerdecal

Hamuru igin un ve kicUk parcalar halinde kestiginiz tereyagini tuzla birlikte karstirin. Yumurta sarilarini ve suyu
ekleyin. Sert bir hamur olacak sekilde yogurun. Hamuru streg filmle sarip buzdolabinda en az iki saat bekletin.
Dinlenen hamuru esit bezelere ayirip bir merdane yardimiyla ince agin. Hamurlari yaglayip hafif unladiginiz tart
kaliplarina kenarlarindan bastirarak yerlestirin. Hamurlarin Gizerine gok az daha un serpin ve tekrar buzdolabina
alin. I¢ harci icin tim sebzeleri ince dograyip tereyaginda hafif soteleyin. Tuz ve karabiberle tatlandirp ocaktan
alin. llinan sebzeleri dinlen tart hamurlarinin Gizerine yayin. Sosu igin gerekli olan tim malzemeyi bir kasede
karistirip sebzelerin (zerine dokun. Rendelenmis beyaz peynir serpin ve énceden isitiimig 175 derece firinda
30-35 dakika pisirin. Sicak ya da ilik servis yapin.
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